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HORIZONTALES Tema: B.P.M

2 Metodo implementado para eliminacion de o -
microorganismos o reducirioa nivel aceptable

3 Es el concepto bésico del aseo, de la
limpieza y del cuidado del cuerpo humano.

-

8 Residuos de productos sanitarios que se dan
2 los cultivos o 2 los animales para prevenir
enfermedades (ej. pesticidas y- residuos
medicamentosos)

@ Es el conjunto de cuzlidades que hacen
zcepizbles los glimentos a los
consumigores.

|12 Es Iz accién y efecto retirar ,quitar la
suciedad de superficies

2 Enfermedades transmitidas por alimentos
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4  Desinfectante mas usado
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7 la caracteristica que garantiza que los
alimentos que consumimos no causan dano
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Metodo implementado para eliminacion de
microorganismos o reducirloa nivel aceptable

Es el concepto baslco del aseo, de la
limpleza y del cuidado del cuerpo humano.

Residuos de productos sanitarios que se dan
a los cultivos o a los animales para prevenir
enfermedades (e]. pesticidas y residuos
medicamentosos)

Es el conjunto de cualidades que hacen

aceptables los alimentos a8 los
consumidores.
Es la eccién y efecto retirar ,quitar la

suciedad de superficies
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Enfermedades transmitidas por alimentos

Desinfectante mas usado

la caracteristica que garantiza que los
alimentos que consumimos no causan dafno
2 nuestra salud

Son microorganismos unicelulares que se
reproducen por fision ... de alimentos y/o
agua, considerados como contaminados

Parte del manipulador de alimentos que
genera mas contaminacion
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